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o M{SA DE ANTEPASTOS

. e Tabua de queijos e embutidos;
" e Burratas com tomatinho
cereja ao molho pesto;
® Mix de nuts e frutas secas;
® Tronco de cabra;
* Terrine de salmao e dill;
. *® Meldo orange e parma;
e Azeitonas trufadas:
e Pdes artesanais;
® Coalhada seca;
¢ Brie folhado com mel e castanhas:
* Carpaccio de tender ao vinagrete de
abacaxi e pimenta rosa;
® Salada de abobrinha
com camarao;

* Salada de lentilha com
lascas de bacalhau no azeite
de ervas e crisps de cebola;

* Mix de folhas com
nozes glaciadas e figo ao
molho de roma.
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////— BUFEEET
+ e Fettuccine no grana padano;
| ® Risoto de limao siciliano;
. * Filé mignon suino ao
molho agridoce com cebola pérola glaciada;
* Peito de peru bolinha em baixa temperatura
ao molho de tangerina e tomilho;
_. *® Paleta de cordeiro ao
molho de vinho.

T '~ SOBREMESAS

e Rabanada com doce de leite;
* Merengue de frutas vermelhas;
® S'more;

* Frutas da estacdo.

BEBIDAS

e Agua, refrigerantes e sucos;
* Espumante;

e Chope Campos do Jorddo;
e Caipirinhas.
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MUSICA AO VIVO

-
: RESERVAS
(12) 99670-3699
: P
4 " DAS 20H A I|H

R$ 650 POR PESSOA.
CRIANGAS ATE 12 ANOS
PAGAM 50% DO VALOR.
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